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Volume horaire :  

                      Enseignement du semestre 6             Crédits : 3 

Cours TD TP Stage ou  terrain 

1,5/semaine  1,5h/semaine - - 

 

Description du cours : 

La biotechnologie consiste en l'exploitation industrielle du potentiel des micro-organismes, des 
cellules animales et végétales et des fractions subcellulaires dérivées d'eux. 

 

Pré-requis : Bonnes connaissances en microbiologie, biochimie, physiologie microbienne, 
immunologie, génétique. 

 

Résultats d’apprentissage :  
- La compréhension des domaines d’intervention du génie microbiologique et de l’utilisation des 

fermentations industrielles. 

- Maîtrise du comportement des microorganismes et optimisation des procédés de fermentations 
industrielles. 

 

Contenu du cours (programme) :  

Les domaines d’intervention du génie microbiologique et définition des fermentations industrielles  
I- Croissance en milieu non renouvelé  

- Paramètres de croissances  

- Courbes de croissances  
- Expressions mathématiques de la croissance  

II- Les fermentations industrielles  

1- Les conditions : Aération, agitation, Ph, températures, mousse  
2- Les milieux de cultures : Sources de carbones, d’azote, minéraux, facteurs de croissances  

- Stérilisation des milieux  

- Préparation d’Inoculum  

3- Principaux types de cultures  
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- Milieu solide et semi-solide  

- Milieu liquide discontinu  

- Milieu liquide continu  
- Culture de microorganismes par dialyse  

4- Les réacteurs biologiques  

5- Extraction des produits désirés  
- Insoluble (centrifugation, floculation ….)  

- Extraction par les solvants  

- Adsorption, élution, précipitation, filtration, dialyse….  

VI- Les produits de fermentation  
1- Production de biomasse  

2- Les métabolites  

- Les métabolites primaires : Alcool, polyols, cétones, solvants industriels, acides organiques, 
vitamines, acides aminés, polysaccharides  

- Les métabolites secondaires : Antibiotiques, insecticides biologiques, alcaloïdes.  

 

Méthodes pédagogiques et supports : 

Polycopiés, audiovisuel, Plateformes Teams et Moodle, sorties sur le terrain. 

 

Evaluation des connaissances 

 Ecrit TP/TD Travail personnel 

Contrôle continu  20% (1) 20% (1) 

Epreuve de synthèse 60% (1)   

Total  60% 20% 20% 
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